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ZUTATEN

1 kg Kaninchen

30 g schwarze Oliven
20 g Pinienkerne

1 Knoblauchzehe
Salbei

Thymian

Majoran

1 Glas Weiflwein

Salz und Pfeffer
Natives Olivenol

ZUBEREITUNG

Diinsten Sie Ol und Knoblauch und braten Sie dann das Kaninchen an. Zerhacken Sie Salbei, Thymian und
Majoran, fiigen Sie Salz und Pfeffer hinzu und geben Sie die Mischung zum Kaninchen in den Topf. Gief3en Sie
das Ganze mit dem WeiBwein ab und lassen Sie es 15/20 Minuten lang garen. Fiigen Sie bei Bedarf etwas Wasser

hinzu, rithren Sie haufig um und begief3en Sie dabei das Fleisch immer mit dem Bratsaft. Geben Sie die Oliven
und Pinienkerne hinzu und lassen Sie alles noch einige Minuten lang garen.
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