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THE PERFECT

THUNFISCHSALATMI FQ&D

NATIVES OLIVENOL EXTRA
— e UND SPEISEOLIVEN

ZUTATEN

300 g Thunfisch in Ol

3 Eier

250 g gekochte Kartoffel
50 g Semmelbrosel

30mLl natives Olivendl extra
Kapern nach Belieben
Salz nach Belieben

ZUBEREITUNG

Den Thunfisch aus dem Ol nehmen und abtropfen lassen. Mit einer Gabel in einer Terrine zerdriicken. Die

Kartoffel, die Eier, die Semmelbrosel, das native Olivendl extra und die Kapern dazugeben und mit Salz
abschmecken. Vermischen, damit ein gleichmaBiger Teig entsteht.

Den Teig in langlicher Form auf ein Backpapier streichen. Einrollen und das Backpapier mit Alufolie
verschlief3en.

Wasser aufkochen lassen und die Salami circa 40 Minuten kochen. Abgief3en und nach dem Abkiihlen eine
Stunde zum Festwerden in den Kihlschrank geben.

In Scheiben schneiden und servieren.
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